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Uvodem

Plody ovocnych stromU tvoii od pravékych dob nedilnou souédst lidského jidel-
nicku. Jejich sezonni vyufziti koresponduijici s pomérné krdtkou dobou Eerstvosti, resp.
konzumni zralosti, byvalo viak aZ rozvoje konzervdrenského prdmyslu hlavnim limitu-
jicim faktorem a jako nejefektivnéjsi varianta dlouhodobéeho skladovdani bylo az do
20. let 20. stoleti vyuzivdino suseni'. V minulosti nachdzelo ovocndistvi, resp. suseni
jeho produkty, siroké uplatnéni i na Valassku. Zdejsi produkce suseného ovoce nao-
byla predevsim v 19. stoleti takového rozsahu, ze Valassko byvalo povazovdno za
jednu z hlavnich ovocndrskych oblasti monarchie. Odbyt ovoce nachdzelo nejen
zde, ale i daleko za hranicemi regionu - zfidka jako Cerstvé &i varené (povidlal),
nejCastéji jako susené. Progresivni zemédélci sice méli jiz moznost zacit vyuzivat mo-
dernich, prdmyslové vyrdbénych susicek, stejné jako hospodyriky zacinaly pozdéji
experimentovat s jinymi zpdsoby zpracovdni (napf. kompotovdnim), na valasském
venkoveé zUstdvaly ale tyto novinky dlouho stranou zdjmu a ke konzervovani ovoce
susenim se uZivalo staletim ovéfeného postupu ajednoduchych dievénych susdren.

V 1. poloviné 20. stoleti z mnoha pficin tradice suseni ovoce zacala razantné sldb-
nout, nikdy viak nevymizela Uplné. Susarny ovoce se navic za celou dobu své exis-
tence vyprofilovaly do signifikantni a na prvni pohled snadno rozliSitelné podoby, ko-
respondujici se stavebni tradici jednotlivych regiond, a zUstaly tak dochovdny dodnes.

Jednou z oblasti, kde se susarny ovoce dosud vyskytuji coby soucdst vybaveni
zemédélskych usedlosti, je i Horni Vsacko. V neménné podobé, s typickym pUdo-
rysnym Clenénim i konstruk&nimi prvky, jsou zde susdrny stdle hojné zastoupeny
amnohé z nich jsou stdle funkéni, pfipadné jejich stav znovuzprovoznéni nevylucuije.
Terénni prizkum sledovaného Uzemi probind pribéiné od roku 2017, poznatky z n&j
jsou srovnavany s archivnimi prameny, mapovymi podklady, odbornou, populdrné-
-naucnou i krdsnou literaturou, jsou oslovovani pamétnici. Susdrna ovoce pri p. 351
v Halenkové - Lusové slouzi zaroven jako experimentdini pracovisté k ovérfovdni in-
formaci tykajicich se technologie suseni a ziskanych v terénu ¢i literatufe. J&drem
stavajicino terénniho prizkumu, z jehoz poznatkl vychdzi tato studie, jsou katastry
obciHuslenky, Zdéchov, Halenkov, Novy Hrozenkov, ddle pro srovndni bezprostredni
okoli mésta Vsetin; ostatni oblasti Horniho Vsacka jsou zatim pozndny jen okrajové.
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1. Situace usedlosti ,v Kr¥elkich®, didoli Dinotice, Halenkov &p. 235. Majitel Jan Kohafik Krielsky®,

Obr. 1: Typické umisténi susérny ovoce stranou ostatnich obytnych a hospoddiskych staveni, zéroven na kraji
ovocného sadu. Susdmy se stavély nepodsklepené, v plipadé svazitych udoli na jednoduchém
kamenném sklipku. Lokalita u KrselkU (v Krselkéch), Halenkov —Dinotice (STASTNY 1971, 161).

Z historie suseni ovoce na Hornim Vsacku

Pocdtky samostatné stojicich susdren ovoce jsou dévdny do souvislosti s proménou
topenisté v obytnych stavbdach (TREJBAL 1989, 134-141), kdy doslo k z&niku dymnych
jizeb, ve kterych se pod stropy v nadrzeném dymu ovoce susilo, resp. spise udilo.
Zaroven nové samostatné stojici susérny suseni ovoce vyrazné urychlily, z pdvodniho
cca jednoho tydne na 1-3 dny. Nejstarsi pisemnd& zminka o susarné ovoce na Mo-
ravé je v literature kladena do roku 1651 (TREJBAL 1983, 130-139), v ndmi sledované
oblasti, resp. na tehdejsim vsetinském panstvi, jsou susdrny pripomindny kronikdiskym
z4pisem z roku 1782, kdy se zde mély nachdzet ,,od nepamétnych dob" (PAVLIK
1957, nestr.). Jesté v 1. poloviné 19. stoleti na samotném Hornim Vsacku susdarny cas-
to byvaly spole&nym majetkem né&kolika rodin (URBACHOVA 1999, 30), o vyznamné
Uloze ovocndistvi v Zzivoté zemédélské usedlosti v té dobé hovori napf. fakt, Zze Uroda
ovocnych strom0 byvala soucdsti vyminkdiskych smiuv.2 O ndristu poctu susdren
teprve v 2. poloving 19. stoleti svédci srovnéni map stabilniho katastru z prelomu
20. a 30. let 19. stoleti s mapami reambulovanymi, ze 70. a 80. let 19. stolefi.

Drivéjsi existenci fady dnes jiz zaniklych susdren doklddd ddle analyza katastrdl-
ni mapy; na sledovaném Uzemi v ni bylo nalezeno mnozstvi parcelnich Cisel, kte-
ré svymi rozméry a pozici (obdéiny pUdorys do plochy cca 40 m? za stodolami
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Obr. 2: Letité ovocné stromy v sadech, kolem cest i na mezich jsou na Horim Vsacku pozdstatkem tradicni
zemédélské krajiny — a susdarny ovoce byvaly v minulosti jeji nedilnou soucdsti, neboft nabizely jednu z mdla
moznosti, jak ovocnou Urodu zpracovat. (Foto: D. Halata)
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Obr. 3: Vzhledem k nebezpedi, které predstavuje otevieny ohen pro ostatni obytné a zemédélské stavby

(na Hornim Visacku s masivnim zastoupenim staveb dfevénych), se ustdlil zvyk situovat je v bezpecné
vzddlenosti od samotné usedlosti. (Foto: D. Halata)
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Obr. 4: POvodni podoba susdmy u Halamickd na p. &. 627 (pii ¢p. 282) v Halenkové - Lusové
pred prestavbou na rekreacni objekt. (Foto: archiv MRV, i. ¢. VS85)

v zahraddch &i ovocnych sadech, v bezpe&né, ale praktické pochozi vzddlenosti
od obytnych staveb) ddvaiji tusit, Ze se na nich v minulosti nachdzela susdrna ovoce.
Po navstiveni vybranych lokalit® a osloveni maijiteld ¢i pamétnikd bylo prokdzdno, ze
zde opravdu susdrny v minulosti stavaly (poté byly bud zbourdny, nebo prestavény);
patfily tedy k béznému vybaveni hospoddiské usedlosti a ve sledované oblasti byly
viudypritomné.

B&Zznym vybavenim hospoddiské usedlosti nebyly susdrny oviem ,,odnepaméti®.
O Valassku coby kraji ovocnych stromU, kde se ovocnd Uroda zpracovdavd susenim
a prebytky se proddvaiji & sménuii (resp. se vétsina ovoce péstuje kvlli vyrobé ovoc-
né pdlenky), pficemz vznikd zddni, Zze tomu tak bylo vzdy, hovoii samoziejmé fada
regiondinich autor(.¢ Na jejich praci se odvoldvd i pro nase potreby autor stézejni,
a sice Jifi Trejoal. Ten, a¢ plvodem z Podkrkonosi, kterému ve svém dlouholetém
studiu suddren ovoce v Ceskoslovensku vé&noval pozornost nejvétsi, v letech 1949
a 1966 provadél terénni prizkum i na Valassku a své poznatky viélil do stati Valasské
susarny (TREJBAL 1989, 134-141). Stati velmi cenné, nebot se mu povedlo jesté v te-
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rénu identifikovat fadu susdren, které jiz svou funkci ztratily a v ndsledujicich letech
pak definitivné zanikly.’

Presnéjsi predstavu o stavu a pocetnim zastoupeni susdren ovoce si mizeme udé-
lat prostiednictvim studii vénujicich se vzniku tradice pdleni domdci slivovice . Cili
produktu, ktery zpracovavd tutéz vychozi surovinu: ovoce. Ovocndistvi na Valassku
bylo zaméfeno v minulosti hlavné na vlastni spotfebu a jeho konzervované (susenim,
varenim) vypéstky tvorily predevsim dileZitou soucdst zimniho jidelnicku. Pouze pie-
bytky se zpenézovaly. Zména tohoto stavu pfisla teprve s &innosti Hospoddrského
spolku v Hovézi, zalozeného v roce 1879. Az do pocdtku 20. stoleti spolkem bylo pri-
mdarné podporovdno predevsim ovocnictvi zaméfené na prodej Cerstvého ovoce,
proto spolek kladl ddraz na zavedeni Slechténych odrdd a zaklddal ovocné skolky.
Jiny jeho odbor propagoval spise pfimé zuzitkovdni ovoce, a to jednak prostred-
nictvim suseni ¢i vareni, jednak i formou vyroby ovocnych vin &i pdlenek. Coz bylo
dalsim argumentem pro rozsifovdni péstovani ovocnych stromd, jejichz pocet mél
vzrUst dle statistik hovézského spolku vyrazné hlavné pocdatkem 20. stoleti (SIMSA
2011, 211). Rostouci mnozstvi sklizeného ovoce, jdouci ruku v ruce s obcasnou nad-
Urodou, kladlo ndroky na stabilni trh, na kterém mohla byt rostouci produkce ovoce
zpenézena.

Stavebni promény susdaren ovoce

Slibny rozvoj domdci ovocndrské produkce (zaméfené jesté na suseni ovoce),
predevsim pak péstovdni Svestky, byl v 90. letech 19. stoleti narusen dovozem mno-
hem chutn&jsi a vétsi svestky bosenské. Ta ovlddia nejprve jizni trhy (ve Vidni a Pesti),
kam se pUvodné susené ovoce z Valasska zavdzelo?, pozdéijii trhy Ceské.

Vychodisko z nepfiiemné situace, kdy sotva zacaly nové vysazované stromy plo-
dit, prestal byt o jejich (susenou) Urodu zdjem, se hledalo nejprve ve zlepieni kon-
strukce susdren, resp. dirazem na bezdymny provoz, kde se ovoce susi pouze hor-
kym vzduchem, nikoliv dymem, aby ztratilo tak dosud typickou ,,uzenou" pfichuf.
Problém prebytku ovoce se tim ale stdle nevyresil.

Situace dokdzali vyuzit docasné nékteii obchodnici; objizdéli usedlosti a skupovali
zde z&mérné nedosusenou $vestku valasskou, kterd byla nedokoncenim sprdvné
technologie suseni vétsi, sfavnatéjsi a od bosenské Svestky tézko rozlisitelnd, a na
trzich ji za bosenskou vydavali ([ANONYMOUS 1900, s. 91). Takové rozpecené a ne-
dosuSené ovoce viak nebylo trvanlivé, rychle plesnivélo a poptdvka po ném zdhy
opadla. Nejlepsim fesenim, jak pomoci péstiteldm s necekanou odbytovou krizi, se
ukdzala vyroba domaci ovocné pdlenky (SIMSA 2001, 164-165). K jejimu rozvoji do-
§lo samoziejmé nejdfive v oblastech, které jiz z minulosti disponovaly dostate&nym
mnozstvim ovocnych stromd (napfiklad na Vizovicku, kde pocdatkem 20. stoleti rostl
trojndsobek ovocnych stromd nez na Vsetinsku'?), kdezto jinde na Valassku, Horni
Vsacko nevyjimaije, pdleni a suseni ovoce dlouhd Iéta koexistovalo, resp. k pdleni se
uzivaly jen prebytky, které se nezpracovaly susenim, ¢i se k nému nehodily.' Od dob
prvni republiky se konecné objevuiji i kusé zminky o vyuZiti ovoce k vyrobé marmeldd
&i kompotd.'2

Na velkou Urodu ovoce, kterou bylo potfeba v pfipadé naduirody rychle ususit
(potazmo zpenériit), reagovalaiméné Castd stavebni Uprava, kterd vytvorila susérnu
s obchozi chodbickou, mezi sinkami kolem teplice. V takové susdrné mohla obsluha
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zatdpét na podstatné vyssi teplotu, nebyla obtéZzovdna v prostoru prebiracky kou-
fem, Cili mohla bez prestdni manipulovat s [ésami, pfetahovat je v rozpdlené teplici
neustdle mezi jednotlivymi pozicemi a zdroven pribéiné prikiddat do pece. Dobu
suSeni v takové susdarné je mozné zkrdtit az o polovinu, ze suseni, které Ize pomér-
né& poklidné vykondvat mezi ostatnimi hospoddrskymi pracemi, se viak touto pro-
ménou ndhle stala vy&erpdvajici a permanentni dfina, k niz se vztahuje pofekadlo
stéle tradované mezi pamétniky — ,,susirna-mucirna.” Susdérny tohoto typu se dosud
nachdzeji a vyuzivaji v nejblizsim okoli mésta Vsetina a jsou zde nejspis dUsledkem
uzsiho kontaktu s méstem coby prirozenym centrem oblasti, které rychleji dokdzalo
reagovat na trzni promény, kdezto ,,na paseky" se novinky Sifily vzdy se zpozdénim.

Nejen postupné zmény v jidelnicku' stdly za dalsim Upadkem obliby suseného
ovoce. Od 1. sveétové valky trdapila stromy puklice Svestkovd a msice, ,,fakZe jich uby-
vd a zbylé chfadnou, jsou hodné mechem porostlé a na vétvich maiji poviak jako
ze sazi."™ Krutd zima v Unoru 1929, kdy teploty padaly hluboko pod -30 °C, zasadila
ovochym stromdm posledni rédnu. Oslabené stromy byly mrazem zcela zni¢eny, nej-
vice byly poskozeny ty rostouci v Udolich, na vétrnych strdnich odolaly o néco Iépe,
i tak ale mrdz zlikvidoval takfka polovinu viech jabloni a hrudni a vice nez tii tvrtiny
Svestek.!® Kruté mrazy byly nejen hornovsackym, ale celorepublikovym problémem,
po roce 1929 proto muselo dokonce Ceskoslovensko zacit suiené ovoce dokonce
dovdzet (TREJBAL 1989, 251).
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6. ,Susirna® usedlosti v Krielkich®, idoli Dinotice, Halenkov &p. 235. Majitel Jan Kodiafik , Krielsk$*,

Obr. 5: Schéma susémy usedlosti v Krselkéch (k. U. Halenkov, p. &. 6407) (Stastny 1971, 166). |
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Tricatd léta 20. stoleti Ize povazovat za konecnou etapu suseni ovoce v rozsahu,
v jakém se provozovalo v uplynulych nékolika desetiletich v dobé nejvétsino rozma-
chu. Susdrny pozbyly smyslu, pokud se pfimo nezbouraly, proménila se Casto jejich
funkce. Po 2. svétové vdice susené ovoce jako komodita zmizelo zcela, prestalo
se vyvdzet i dovdzet a preziti i v dnesni dobé existujicich a mnohdy jesté funkce-
nich susdren bylo moiné diky poptdvce po suseném ovoci napriklad coby suroviné
k peceni domdcich vdolkd.

Susdry mivaly ale i rdzné jiné vyuziti, plnily velmi ¢asto funkci obytnou. Toto vyu-
Ziti zaznamenal napriklad E. Domluvil:'¢ ,,Za dvorem a stodolou rozkiddd se ovocnd
zahrada, nékterd i se susirnou na ovoce, jeZ byvd také obydlena a pouze za suseni
ovoce se uprdzdni®. J. Can&ik” vzpomind, ze v Kopiivném, na &p. 188 obyvali ve
20. letech 20. stoleti celorocné susdrnu ovoce manzelé Jan a Marie Machdlkovi.
Bydleli v prebiracce, na plose cca 5 m? s nezastropenym i provizorné zastropenym,
ale nevytdpénym prostorem. Na Solanci, v susdrné ovoce pfi ¢p. 95, bydlela od
pocdatku 20. let 20. stoleti az do roku 1945 rodina Josefa a Ludmily Mikulenkovych.'®
Po roce 1945, kdy odchdzeli bezzemci do pohranici, i obydlenych susdren ubyvalo
a v 50. letech zmizely zcela, pokud nebyly pfestavény na rekreacni objekt."

Obr. 8: Akvarel zachycuijici obydlenou Gajduskovu susdrmu na Podhdji (k. U. Val. Mezifici) inovacije v tomto
pripadé dodatecné vsazené okno v Celni sténé prebiracky (SUCHOMEL, nedat., soukroma sbirka).
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Jakmile zacaly nepotfebné susdrny zanikat, jejich posledni ndjemnici odchdzeli
a prezivsi susarny se ménily nejcastéji na skladisté, zUstal jich v plném provozu jen
zZlomek pUvodniho poctu - pro obcasné suseni prebytkd ovocné Urody nékolika sou-
sedU dohromady. Poklesy vynosd ovoce podporily i zmény v zemédélstvi probihajici
v 50. a 60. letech 20. stoleti — staré vysadby ovocnych stromd na mezich nekore-
spondovaly s pfedstavou o velkych scelenych a novou mechanizaci efektivné vy-
uzivanych polnostech. A s prekdzeijicimi stromy mizely dalsi, taktéz prekdzejici susar-
ny. Neni proto ndhodou, Ze nejvice susdren se dochovalo na lokalitéch, které stdly
stranou zdjmu hospodareni zemédélskych druzstev, Cili ve vySsich a hife piistupnych
polohdch. Rolijisté sehrdl i pretrvévajici konzervatismus a mentalita viastnikd suséren,
i ve zménénych spolecenskych podminkdch stdle navyklych na maximdini samozd-
sobitelstvi. Se samozfejmosti, s jakou do soucasnosti cti mnozi jejich viastnici rodové
vazby a dilo svych predky, jde ruku v ruce téz suseni ovoce ve starych, ziidkakdy
vylepSovanych a vétsinou pouze udrzovanych susérndch ovoce. Znalost obsluhy su-
$drny a jeji kazdorocni zprovoznéni je pro né v rdmci hospoddrského roku zdlezitosti
stejné prirozenou a béinovu, jako v jinych rodindch napfiklad Slapdni zeli i vyroba
ovocné pdlenky.

Zakladni typologie susaren ovoce na Hornim Vsacku

Hornovsacké susdrny ovoce jsou stavbami velmi archaickymi, pficemz kvalitné
ususit ovoce zvliddnou i ty nejstarsi a nejprimitivnéjsi z nich, prestoze neprosly béhem
sveé existence zddnou modernizaci.

Jejich stavebni materidl je totoiny s ostatnimi zdej§imi hospoddrskymi stavibami,
resp. vétiinou si u jejich stavby hospoddf vystacil i se zbytky ze staveb ostatnich i
z jejich demolic. Na jednoduchou podezdivku pouZil kdmen mistni provenience,
nosnou konstrukci sroubil z Easto prefezanych trdmd, na nichz starsi tesarské spoje
ukazuji na jejich druhotné poufziti (na skutecnost, Ze susdrna byla postavena pfimo
z materidlu po stardi a vyhorené susarné casto upozorni zase fakt, ze trdmy jsou na
neobvyklych mistech ohorelé). Lésy, na kterych se ovoce susi, vyplétal z vribového
Ci liskového prouti, kterého byl vSude v okoli dostatek. Pristavky dalsich manipulac-
nich prostor byvaji jednoduse odesténé. Strechy také koresponduii se stfesnimi kry-
tinami okolnich staveb, které v minulosti kryl Sindel, pozdéji nahrazovany &i pouze
prekryvany novéimi krytinami (plechy, azbestocementovymi Sablonami, lehkou
pdlenou taskou apod.). Z kachli zbylych ze stavby &i pfestavby kachlovych kamen
v obytném staveni byvala vystavéna i pec susdrny, pUda nad teplici (stredovym
prostorem) susdrny Casto slouZzila i jako skladisté kachli ndhradnich. | pfes zddnlivou
jednoduchost vystavby viak do susdrny otiskl hospoddr moudrost a um svych pred-
k0; pocinaje idedinim situovanim v terénu, respektovdanim previddajiciho sméru vé-
tru, az po dostatecné bezpecnou, ale zdroven pochozi vzddlenost od obytnych
a ostatnich hospoddiskych budov.

Z&kladem Uspésného fungovdni susdrny je dobre tepelné izolovand teplice, Cili
roubeny prostor s télesem pece, do kterého se zasouvaji lésy s ovocem.

Teplice hornovsackych susdren byvd sroubena z mékkého dieva (smrk, jedle)
a spdry mezi trdmy jsou vymsené a zatluCené skulindfkami (pUvodné upevnéné
bukovymi koliky, u mladsich staveb i béznymi hiebiky), méné Casto vymazdvané
hlinénou mazanici. DileZitd je nejen izolace stén, ale i stropu - ten se zasypdvd de-
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Obr. 9: Interiér dvojprostorové susdrmy ovoce na pasekdch u Hrbackd, Huslenky — Uherskd (k. U. Huslenky,

p. €. 4012/4). Susérna je dokladem archaického stavebniho feSeni, s obsluhou topenisté z prostoru
prebiracky, se dvéma bocnimi dvitky do teplice. (Foto: autorka)

seti az dvaceticentimetrovou vrstvou hliny, ve které je nékdy umistén odvétrdvaci
kominek pro odvétrdni odpaftujici se vinkosti ze schnouciho ovoce.? Uprostfed celni
stény teplice byvaji z kamennych kvadrd (u novéjSich susdren i z cihel) vystavény
Eelusté pece, které se z bezpecnostnich divodd obezdily po strandch i nahore,
nékdy az po strop teplice, Cast&ji viak jen o néco vyse, nez sahd t&leso pece. Ce-
lusté byvaji nadkryté iskernikem, nejcastéji v podobé o nékolik centimetrd predsu-
nutého plochého kamene. Stitedni ¢dst teplice zabird jednoduchd pec?, drdtem
dobre svdzand &i jinak zpevnénd — potfebné z toho divodu, Ze pfi neopatrném
priklddani se lehce mize stdt, Zze poleno vyrazi kachli &i cihlu a do prostoru teplice
se ihned dostane velké mnozstvi koure z pece, ktery susici se ovoce nevratné zne-
hodnoti — prdvé tomu svazdni pece zabranuje. Do pece se priklddd co nejhloubéiji,
kouf z pece vychdzi stejnym otvorem ven, usmérnuie jej iskérnik, rozptyluje se volné
v prostoru priklddaci sifiky Ci pfebiraéky (dle typu susdrny) a odchdzi stity stfechy,
krytinou, vyjimecné dymniky pfi hfebeni. Pfed peci v podlaze maiji nékteré susarny
peklo - snizeny prostor na nohy pro pohodInéjsi obsluhu topenisté vsedé.?

Hlavnim pracovnim prostorem susdrny je tzv. pfebiraéka. Ta je u sledovanych su-
$dren vzdy odesténd, ¢imz poskytuje lepsi pohodu a ochranu pred nepfizni pocasi.
Ve sté&ndch prebiracky jsou ¢astd jednoduchd okénka i vétsi vrata, slouzici k lep-
Simu odvétravdni i osvétleni pracovniho prostoru. V prebiracce se ovoce k suseni
pfipravuje, sype na Iésy, prebird a usuiené odebird. Lésy s ovocem se pro snazsi
manipulaci uklddaiji na dvé pricné vrliny, subtiini framky, které jsou svymi konci zo-
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pusténé do stén nizko nad podlahou. V prostornéjsich susdrdch k odkladani Iés
slouzi jednoduché volné stojici kozy. Z prostoru prebiracky se pdvodné obsluhovala
pec nejstardich, dvouprostorovych susdren. Teplice dvouprostorovych susdren se za-
vird dvéma jednokfidlymi dvirky. Susarny mladsi, tfiprostorové, maiji do teplice dvirka
troje?, pricemz levd a pravd komirka vedle pece se zavird dvirky vysokymi, stredni
dil, zvany nadpeci, mnohdy mensimi dvifky. Dvefe se postaru piitlacovaly k vefejim
bidélky, novéji drevénymi obrtliky. S rozvojem susdrenstvi ve 2. poloviné 19. stole-
t byl kour obtézujici obsluhu susarny stézejni brzdou zvySovdani produktivity susdren
- v dvouprostorové susdrné neni moziné soucasné pracovat s ovocem a zdroven
priklddat do pece, nebot ovoce by mohlo nacichnout koufem. Timto problémem
netrpély ffiprostorové susdrny na Slovacku, kde se nejprve obyvatelé jizniho Valasska
inspirovali a staveéli dle slovdckého prikladu nové (TREJBAL 1989, 136). Novinka se
Sifila a nejpozdéji od konce 19. stoleti se tfiprostorovd susdrna bé&zné objevuje i na
Hornim Vsacku.?

. sy

Tr

Obr. 10: Triprostorovd susdrma ovoce z 90. let 19. stoleti. PGvodné z ddoli Zbelicné pii &p. 328 (k. U. Huslenky),
v roce 2016 fransfer do Udoli LuSovd (Halenkov), znovuzprovoznénd na podzim 2017 pii ¢p. 351
(k. U. Halenkov, p. ¢. 4165/1). (Foto: J. Konarik)

Princip promény dvouprostorové susdarny ve fiprostorovou spocival v tom, ze kou-
fe z prebiracky se uzivatelé zbavili premisténim Celusti pece do pdvodné zadni stény
teplice, ke které pristavéli desténou &i roubenou ,sinku" pro lepsi pohodu obsluhy
jako treti pracovni prostor susérny. Z technického hlediska je viak prostd vyména
Celni stény teplice nemoznd, resp. musela by se preroubit celd teplice. Zaroven by
se musela posunout porzice celé pece. Nelze tak predpoklddat, ze by k podobnym
prestavbdm dochdzelo v rdmci jedné stavby?, pravdépodobnéjsi je, ze k promé-
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né& dochdzelo postupné - susdrny ¢as od casu v dUsledku neopatmné manipulace
shorely, pfipadné byly pfemistovdny na vyhodnéjsi pozici, a prévé tehdy dochdzelo
k nahrazovdni archai¢téino dvouprostorového pddorysu pUdorysem ffiprostoro-
vym. Nové vzniklymi prostiednimi dvitky (na misté pOvodniho télesa pece) se u fii-
prostorovych susdren nevsunuiji lésy, ale slouZi jako manipulacni otvor pro opravu Ci
udrzbu pece. Pec v susdrné vyzaduie totiz kazdoroCni Udrzbu, kdy se musi vzdy pred
sezonou zkontrolovat a omitnout fidkou mazaninou?, aby se zacelily drobné praskli-
ny, jimiz by mohl mezi susici se ovoce pronikat nezddouci dym.

Pokud vznikla tfiprostorovd susdrnajiz jako novostavba, byvd i prostor treti sinky rou-
beny. Posledni velkou a castou modernizaci byla stavebni Uprava, kdy misto velkych
dvifek pro celé skupiny zasunutych 1és se zaCaly objevovat susdrny s upravenou cel-
ni sténou teplice, kdy se jednotlivé Iésy zasouvaji do samostatnych otvord s viastnimi
~uzaveéry", zvanymi zdtvory. Z&tvory se piitahuji do otvorl pomoci dievénych obrt-
likd, nejprimitivnéjsim fesenim je jejich zatésfovani hlinénou mazanici. Suseni ovoce
v takové susdarné je rychlejsi, nebot pfi manipulaci s Iésami se otevird vidy jen kon-
krétni z&tvora a nevyvétravd se masivné teplo z teplice otevienim velkych dvirek.

Stejny stavebni typ susdren jako na Homim Vsacku se jesté objevuje na Roznovsku
a Valasskomezificsku, zatimco napriklad pro jiznéjsi oblasti Valasska je typickd inkli-
nace ke slovackému typu suséren.”

K nezbytnému vybaveni kazdé susdrmy patfi samoziejmé Iésy, na kterych se ovoce
susi. Lésa se sklddd z obvodovych hranolky, tzv. krancu, s vyfrézovanou nebo dla-
banou drdzkou, které jsou vyztuzeny nejméné dvéma piickami. Do meziprostoru se
pak vklddaji bud sefiznuté (to aby se na né tolik nelepilo rozpecené ovoce) klinové
laté, nebo se proplétaiji vibovym C&iliskovym proutim (odkud i ndzev lisky, 1ésy). Velké
lésy s délkou nad 2 m byly vyplétdny vétsinou podélné dlouhymi pruty, kratsilésy pak
pricné. Pocet Iés v hornovsacké susdmé se pohybuje nejcastéji v rozmezi 7-18 kusu,
ve dvojsusdrné az 34%. Délka lés byvd béiné vétsi nez 180 cm, nejCastéji kolem
2,5 metru, Sitka koliséd mezi 0,5 m a 1 m, béZné pak kolem 80 cm. Lésa se v teplici
pohybuje po dvou ty&ich, voezindch podélné umisténych.

Pokud se teplice uzavird dvirky, voziny visi na svislych sloupcich vereji a vzadu lezi
v zadlabanych kapsdch. Lésy po vozindch klouzou bocnimi latémi, jejich vyboceni
brdni latkovd voditka pfibitd na voziny. Pokud je teplice opatiena okny se z&tvorami
pro jednotlivé lésy, jako voziny pak slouZi jen laté nebo tyce bez voditek. Kladou se
do vydlabanych kapes v dolnim vodorovném hranolku okna a leZi k sobé blize nez
voziny predeslého typu, proto se ésa po nich vozi Cely, voziny bez voditek navic tolik ne-
bréni proudéni vzduchu a v takovych susdrdch ve svém disledku ovoce i lépe schne.

Co se tyce ostatnich pomudcek, tak si obsluha susdrny vystaci's vidlemi k posunové-
ni polen a ohrablem na usmérfiovdni uhlikd a vymetdani popela z pece. Casty byva
i Skopek s vodou, do kterého se odklddd néfadi po pouiziti v rozpdlené peci ochladit.
V susdrné byval v minulosti bézny i slkamnik nebo alespof jednoduchd drevénd lava
(lavice), na které si mohl ,susdar' chvilkku odpocinout. Dnes uz v susérné pii suseni
ovoce nikdo nespi. Obsluha, pokud priklddd do pece a ovoce kontroluje i v noci,
nocuje doma, v blizkosti samotné susdmy.

Vcelku vyjimecnou® souCdsti susdren jsou varny povidel, zvané lekvarné®. Vyiji-
mecnou i v minulosti, a to z toho ddvodu, Ze zatimco stavba samotné susdrny neby-
la prilis technologicky &i materidlové ndrocnd, tak lekvdria vyzadovala pro sprdv-
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Obr. 11: Lekvdina z Velkych Karlovic. Na snimku je zachycena rodina Ludvika Petieka z V. Karlovic —
Podfatého kolem roku 1920. (Foto: rodinny archiv Jitky Petfekové).

Obr. 12: Triprostorovd susdrna ovoce z konce 19. stoleti spojend s kovdrnou.
Na fotografii ndlezovd situace v zimé 2016, v roce 2019 zdemolovdna.
Lokalita Huslenky — Zbelicné (k. U. Huslenky, p. ¢. 1651/8). (Foto: D. Halata)
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nou funkci médény kotel, v némz smazend povidla jsou zdaleka nejchutnéjsi. Navic
lekvamé potfebovaly prostornéjsi pUdorys susdmy (aby se vyroba povidel mohla
soustfedit pod jednu stfechu se susenim ovoce), aby bylo moziné pfistavét samo-
statnou picku pro kotel. Posledni prekdzkou rozsiteni lekvdarni byla moznost si povidla
uvarfit i v obyCejném hrnci na ohnisti, pfipadné vyuzit kotle domdci préadelny (SPI-
TZER OSTRANSKA 2018, 152). Pokud uz se ale pFeci jen lekvaria v susérné nachdzela,
v pozdéjsich letech dochdzelo po drobné Upravé, resp. pfiddnim destilacniho pri-
stroje, k jeji Casté pfeméné na domdci palirnu.

Zatim poslednim zjisténym a v terénu jesté dolozenym zpUsobem vyuZiti susdrny je
jeji spojeni s kovdrnou.®' Toto feseni mélo v rdmci zemédélské usedlosti svou logiku
- jak susarna, tak kovdrna pracuji s otevienym ohném, Cili obé stavby bylo nutné
situovat stranou ostatnich obytnych a hospoddiskych budov, idediné prfi potoce.
Kovarny byly ve sledované oblasti feSeny jako rozsifeni prebiracky susdrny. Takové
susdrny pak mély v prebiracce ¢ast zdi vystavénych z kamene i z pdlenych &i ne-
pdlenych cihel.

Technologie suseni ovoce

»KdyZ susirny zahdjily svou &innost, rozlehla se po celé dédiné sladkd viné paticiho
se ovoce a do dlouhych vecerU vesnické middezZe byl vnesen vesely Zivot. V pecich
se muselo topit dnem i noci, dosusujici se ovoce muselo byti stdle pfebirdno, Iésy
pretahovany z mist vice hfejicich na méné horké a obrdcené, a na to nebyl hos-
poddr sdm stacil. Bylo tfeba pomoci a ponocovdni. To bylo vhodnou prileZitosti pro
rejdy mladych, zastirané rouskou obétavé svépomoci. Chodilo se tehdy ze susirny
do susimy a piitom se provddély nejriznéjsi nezbednosti.” (SUCHOMEL, nestr.).

Kvalita a vyslednd chut suseného ovoce je odvisld nejen od dodrzeni sprédvného
postupu suseni, ale predevsim zdavisi na zkusenostech samotného susdra. Ty se pre-
ddvaji idediné mezigeneracné — pokud dojde k preruseni rodinné tradice, cekd su-
$dra na cesté k dokonalému produktu mnoho pokust a omyld nejednou vedoucich
ke zniCeni susicino se ovoce. Pokud je viak koho se ptdt a na &i zkusenosti navazo-
vat, je cesta mnohem snazsi a vysledkem snazeni je poté dokonale ususené ovoce,
jehoz chuti a viné jinymi technikami suseni dosdhnout nelze.

Pro suseni se dd vyuzit fady ovocnych druhi. Historicky nejrozsirengjsi u nds je su-
Seni Svestek, vhodné jsou viak i ostatni peckoviny. Rozsifené je i suseni jddrového
ovoce —jablek a hrusek. K suSeni se vybird Cisté a dobre vyzrdlé ovoce. Postup Upra-
vy plodl pred susenim se lisi podle druhd ovoce a konecného produktu. Hrusky se
nechaiji ,hnilicatet” (nékolik dni zalezet). Malé hrusky se susi celé, vétsi prekroji na
polovinu, nékdy i na ¢tvrtky. Hrusky susené i se slupkou slouZily k vyrobé kdvové na-
hraiky (KAFKA 1925, 814, 816).

Jablka vesmés nebylo mozné susit vcelku, proto se musela krdjet na polovinu, vetsi
na &tvrtiny, pripadné na klinky &i platky (odtud ndzev krajanky, kiizaly).32 Svestky se
susily vcelku, pricemz plati zdsada, ze by se v dobé zralosti mély ddt loupat (tzv. ,jit
od kostky"). ,,Nejchutnéjsi trnky v hornatéjsich cdstech Valasska jsou na Hovéz (na
Vsacku) a v Jdsané (u Vizovic). Na Karlovicich, v pomérné to nejvyssi poloze, témér
ani nedozravaji*.® Zbytkovym teplem ve vyhaslé susdrné se dosusovaly ofechy - nej-
prve celé i se skofdpkou, pozdéji jadra.

NejduileZitéjsi fdze suseni ovoce nastdvd jesté pred jeho samotnym zahdjenim. Ne-
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jen vybérem sprdvnych odrdd ovoce (nékteré, prilis sladké, se k suseni nehodi v-
bec, moznost pouZiti jinych naopak zdlezi na chutovych preferencich konzumenta),
ale i pfipravou samotné susdrny na nékolikatydenni nepretrzity provoz. Stézejni roli
hraje samoziejmé pec, jejiz pl&st musi byt pevny, neporuseny a nesmijim do prosto-
ru teplice unikat dym z hofeni. Moderni doba nabizi k feSeni pfipadnych netésnosti
kamndrské tmely, jistotou provéfenou generacemi je ,osluchtovdani* pece jilovitou
breckou. Jilovité hliny si vétsinou hospoddr natézil nékde v okoli vic, to aby mu zbylo
ina omazdni Celni stény teplice kolem Celusti. Ochrana sice neni dokonald, ale riziko
zahoteni vysusené difevéné konstrukce v bezprosttedni blizkosti rozpdlenych Eelusti
se tim snizuje.

Také lésy je pofieba zkontrolovat a opravit, aby jejich vyplety, dlouhym susenim
seschlé a zkiehlé, vydrzely vahu desitek kilogramu Cerstvého zdsypu ovoce, nezbor-
tily se a ovoce jimi nepropaddvalo (nebezpeci vznikd hlavné pfi dosouseni ovoce
na lése pfimo nad peci, kdy hrozi riziko zahofeni spadlého, takika suchého ovoce,
od néjz se mize pozdr ddle rozsifit). BEhem celého roku si hospoddr odkladdd k susdr-
né i vhodné dfevo na topeni — na roztopeni se hodi béZné palivo pro pec ¢i kamna
obytného staveni, k dosazeni stabilnino z&ru a hlavné dlouhé doby hofeni se hodi
nejvice rlzné tvrdé dievo , hréaté”, husté a kiivé rostlé, které jinde naopak uplatnéni
nenajde, ale vydrzi dlouho a mirné horet. Plamen v peci se reguluje prikrytim celusti
pece plechem &i kamenem - Celusté zfidkakdy maji dvitka, nebot ta ve stisnéném
prostoru brdni snadné manipulaci s poleny.

Nejdfive se, s ohledem na dosazeni konzumni zralosti, zacinaji susit Svestky, jejichz
usudeni je zdroven nejsnazsi, ndysledované jablky a hruskami. Drobnéjsi plody sta-
rych odr(d se susily vcelku, coZ zdroven piineslo znacnou ¢asovou Usporu (odpadio
Umorné vykrajovani jadrinclt), prekrajovdni se tykd az modernich vétsich odrid.*
K suseni se hodi i ovoce dozrdlé a pfirozené spadlé ze stromu, proces suseni je totiz
dostatecné rychly, aby se otluky zasadnéji na kvalité ususeného neprojevily.

Doba suseni je rdznd a zAvisi jok od vykonu, resp. velikosti samotné pece, tak od
typu susdrny i druhu ovoce. Obecné nejrychleji se ususi Svestky — maximdiné do
48 hodin, nejdéle trvd suseni neprekrojenych hrusek — zhruba tyden. V susdrnéch
s obchozi chodbickou, kde mize susdr neustdle prikiddat do pece a zdroven presu-
novat lésy v teplici mezi jednotlivymi pozicemi, aby se ovoce nespdlilo, je doba su-
Seni az o polovinu kratsi nez v susadrndch nejstarsiho typu se tremi dvitky v Eelni sténé
teplice, jejichz otevienim se vidy razantné vyvétrd a ochladi prostor teplice a doba
kterd se chytala sindelovymi Zldbky do hrncd na podlaze teplice. Kocvaru si hos-
podyné odnesla k dalsimu zpracovdani do kuchyné — do konce 19. stoleti se jedla
jaoko pfiloha k zemdkdm ¢&i vdolkdm, pozdéiji se zacala pridavat k ovocnému kvasu
(TREJBAL 1989, 124, 204-207).

Na zkusenostech susdra zdvisi hlavné udrzovdni stabilni teploty v teplici a vystih-
nuti spravného okamziku, kdy ovoce z 1és odebrat. Nesmi totiz byt ani pfilis mékké
(po zchladnuti nejprve razantné ztvrdne, po nékolika dnech si ale ,,natdhne" zpét
vzdusnou vihkost a mdlo ususené ovoce pfi Spatném dosuseni zacne plesnivét), ani
presusené (riziko hrozi pfedevsim v pfetopené teplici ¢i na 1ése umisténé pfimo nad
peci, a to hlavné svestkdm - to pak susdri fikaji, ze ,,sa trnky nafukly"). Hranice mezi
ususenim a presusenim/pfipdlenim je velmi tenkd.
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Ovoce se susilo do zdsoby, nékdy i na nékolik let. Aby odolalo vihkosti a skbdcdm,
skladovalo se na suchém a vzduiném misté. Cerstvé nasusené ovoce se ddvalo do
platénych sacky, které se zavéSovaly na piddch nebo v komordch. Mnohde se
uklddalo do sUskd nebo skiicht (STASTNY 1971, 21). Zvihne-li (snadno pak plesnivi) nebo
zacne Cervivét, je treba ovoce presusit v troubé nebo peci vyhidté po peceni chleba.

To, Ze susdrny ldkaly v podzimnich vecerech a nocich spoustu navstévniky, je pfi-
rozené. Susit se zacinalo vétiinou v poloving zdfi, koncilo se pocdatkem listopadu,
nanestésti se sedly viechny podzimni hospoddrské Cinnosti v jeden Cas. A tak zatim-
co se brambory kopaly a obili selo pfes den, suseni ovoce mohlo pockat na noc.
Kravafi ¢i ovedaci se sem chodili zahrét, middez pobavit, déti misat, a hospoddr-susdr
ocenil pomocniky nejen pfi samotné manipulaci s Iésami (Iésy vétsinez cca0,8x2m
Uz jeden Clovék obslouzi jen s obtizemi), ale predevsim pokud se v sus@rné zaroven
varila povidla. Jejich houstnouci smés bylo treba bez prestdni michat v kotli na jed-
noduché picce zhruba 12 hodin. UZ jen ze vzpominek pamétnikd vime na Hornim
Vsacku o vareni povidel pod Sirym nebem. V tom pfipadé stacilo do zemé zarazit
Ctyfi kdly, na né poloZit improvizovanou stfisku, aby obsluhu ohnisté s kotlem nepo-
trdpilo pocasi. Hotovd povidla se pak pouzivala cely ndsledujici rok na ochuceni
a oslazeni jidel. A byla také, podobné jako ovoce susené, zdrojem privydélku — vy-
vazela se i na vzddlené trny (CEDIDLA 1951, 185).

Susené ovoce nakonec slouZilo nejen joko ndhrada cukru, Casto se jedlo téz misto
chleba, ktery nebyval dostupny kazdému. Obyvatele Valasska jeho chut provdzela
celym rokem - prislo vhod v parném Iét&, zejména pfi Znich a senosedi, kdy se kro-
mé vydatnych pokrmU cenila téz jidla a ndpoje, které osvéiily, v Zimé se z n&j kromé
béinych Cisvatecnich pokrmU vaiil napiiklad ovocny ¢aj. Své misto mélo i v lidovém
|éCitelstvi: namocené susené hrusky Ci Svestky pUsobi projimavé, prevarené susené
borvky i susené hrusky naopak zastavuji prijem (STIKA 2018, 193).

Zavérem

Susdarny ovoce kromé vyse zminovanych funkci plnily (a dodnes plni) i mnohé dalsi.
V kotli lekvdrné se dala ohfivat voda ke koupeli®® &i vyvarovani pradia. Susdma se
roztdpéla v Iété tam, kde se péstoval len &i konopi a chybéla samostatnd pazderna
(DRAPALA 2017, 15, 16, 52, 72), susily se v ni k&vovinové ndhrazky (bukvice, ekanko-
vy kofen). Mnohé doZily do dnednich dni alesporn jako skladisté Ci seniky. Na Hornim
Vsacku stdle existuji dosud funkeni susdrny, které maiji za sebou bezmdla dvé staleti
Uspésné existence, a to v taktka nezménéné podobé. | kdyz zdaleka ne ve viech
kazdoro&né& na podzim hospoddr zapdli ohen v peci, rostouci poptdvka po fradicné
suseném ovoci ze strany odbératell i zdjem ze strany nékterych soucasnych majiteld
susdren dava tusit, Ze minimdiné nékteré z nich budou uvedeny opét do provozu.
Povédomi o jejich existenci postupné roste i prostfednictvim jednotlived, populari-
zacnich aktivit zdjmovych uskupeni (napf. Obcanské sdruzeni Dokopy, z. s., na Via-
chovsku, kam si obyvatelé Homiho Vsacka také vozi Urodu ususit), péci obecnich
samosprdyv (napf. v roce 2019 zkolaudovand a do provozu uvedend novd roubend
obecni susdrna ovoce ve Zdéchové), ¢i napiiklad pamétovych instituci (prezentac-
ni a popularizacni aktivity Muzea regionu Valassko, p. o.).

V pestré mozaice valasské kulturni krajiny, které zdej§i specifickd zemédélskd
a pasteveckd tradice vtiskla nezaménitelnou podobu, znovu oZivaji stavby, které
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drive byvaly jeji nedilnou soucdsti a odkazuji z&roven i na siinou tradici ovocndiskou.
Svou pozici susdrny ovoce odkazuji na (mnohde jiz zaniklou) strukturu zdej§iho osid-
leni, autenticky dochované susdrny jsou zajimavymi ukdzkami venkovskych hospo-
ddrskych staveb i technického zdzemi zemédélské usedlosti, jejich vnitini vybavenije
cennym dokladem tradi¢niho zpUsobu Zivota vesnického obyvatelstva 2. poloviny
19. a 1. poloviny 20. stoleti a jako takové jsou vyznamnym dokladem historické vyvo-
je a zivota zdejsi spolecnosti.

Pozndmky:

1V této dobé zacind i na venkové ziskdvat na oblibé zavarovdni ovoce, jak reflektuji obecni kro-
niky, vice napf. Kronika obce Halenkov 1901-1920, strojopisnd kopie, nestr.

2 Viz napf. MALINA 2020, 3 — nastupujici hospoddf na gruntu U Skalickych byl povinen na zakladé
vyminkdrské smlouvy z roku 1793 vymink&idm mimo jiné ponechat: ... ze stromU jednu hrusku
jakubinku za chlévem a druhu stépuvku u susirny, ¢tyri hrusky nad hromadiskem, pak jednu jablon
a to trni pfi ni pod mastaly, a 2 hrusky, které jsou na vymince, i také jeden stépek maly u chléva
v zahradé.”

3 Cesky Ufad zeméméficsky a katastrdini [online]. 2020 [cit. 2020-10-8]. (dostupné na www.cuzk.cz).

4 Dostupné z: https://nahlizenidokn.cuzk.cz/ [online]. 2020 [cit. 2020-10-8].

5 Dosud vytipovdno a v terénu ovéreno cca 45 parcelnich Cisel na katastrech obci Janovd, Hoveé-
zi, Huslenky, Zdéchov, Halenkov a Novy Hrozenkov.

§ Napi. MICUNKOVA 1947, 58-59, CEDIDLA 1951, 184-185, ZILA 1947-1948, 21-25.

7 Poukdzal zdroveri na spolecné archaické rysy valasskych susdren se susdrnami ovoce na vy-
chodnim Slovensku a predkiddd dnes jiz vyvrdcenou teorii, Ze na Valassko technologie suseni,
resp. stavebni podoba susdren jako takovych, prisla v souvislosti s tzv. valasskou kolonizaci (TREJ-
BAL 1989, 112, 202).

8 Vice viz SIMSA 2001, 162-167 a SIMSA 2011, 210-214.

7 SIMSA 2001, 164.

0 Tamtéz, 165.

" Napr.:,,V roce 1906 se urodilo mnoho ovoce, ale ndsledkem vytrvalych destd jesté na stromech roz-
pukalo a lidé je hledé&li prodat na slivovici. (Kronika obce Halenkov, 1901-1920, OU Halenkov, nestr.).

2 \/ice viz Kronika obce Halenkov 1901-1920, nestr.

3 K podstatné proméné jidelnicku a v dUsledku toho i chutovych ndvyk( doslo aZ v druhé poloviné
19. stoleti a v chudobnych obcich a rodindch nékdy az ve 20. stoleti. Nové zavddény spordk
a kamnovd trouba na peceni umoznily pripravu novych jidel a uZiti nové technologie. Vice se
smazilo a peklo, v méstanskych domech a pozdéji i na vesnici se objevovaly recepty na novd
jidla, ¢astéji se nakupovalo v obchodé. Tu méjme na mysli pfedevsim cukr, ktery se uplatnil pri
peceni a priddval se do omdcek, byl potfebny pii piipravé marmeldd, kompoty i pii jinych inova-
cich jidelni¢ku. Chufové ndvyky se postupné ménily ve prospéch sladkych jidel (STIKA 2018, 157).

4 Kronika obce Halenkov 1901-1920, rok 1923, nestr.

s Kronika obce Halenkov 1901-1920, rok 1929, nestr.

16 DOMLUVIL 1914, 273. Popis se vztahuje k obci Hrubd Lhota.

17 CANCIK 2017, 34. Pocdtkem 30. let pak susirnu obyvali dalsi ndjemnici, svobodnd matka Anna
Mazdcovd s dcerou Anezkou.

'® Narodilo se jim zde postupné pét déti, v roce 1946 odesla celd rodina do pohranici.

Y K rekreacnim Uceldm byla prestavéna fada nékdejSich susdren, mimo sledovanou oblast
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napr. susarna pfi byvalém prostfednobecdvanském fojtstvi, celoro¢né vyuzivand p. Marii Pallo-
vou, pro srovndni ve sledované oblasti napr. byvald susdrna ovoce v kulové usedlosti u Strbacky
v Halenkové - Lusové, zvand susdrna u Halamicka.

Tento stavebni detail vSak neni prilis béZny a pro sprdvnou funkci ani nutny — i pres peclivou vy-
stavbu vidy vykazuje roubeni drobné netésnosti, kterymi se vihkost z prostoru teplice pfirozené
odvétravd.

V minulosti stavénd nejcastéji z kamndrskych kachli, v pozdéjsich rekonstrukcich nahrazovanych
nejcastéji Samotovymi cihlami.

U susdren, které jiz mély pristavény druhou sinku, zaznamenal Trejbal i deskové kominky. Zadni
kominy, k nimZ je pfipojena pec, nachdzel velmi ziidka - ve sledované oblasti je vzpomind pouze
v Huslenkdch-Darebné, jinak byl tento typ spise typicky napriklad pro Roznovsko.

Pokud nemaiji zavirdni feseno zdtvorami.

Pravé typ triprostorové susdrny byl prezentovdn i na Ndrodopisné vystavé ceskoslovanské v roce
1895 v aredlu Valasské usedlosti.

Jak ale zdroveri vyplyva z textd J. Trejbala.

O loZiscich vhodné hliny, kam se chodil téZit jil na vymazdvky peci, svédcii pomistni ndzvy, napr.
Hlinik (Vsetin-Uhliska).

Vice k typologii slovdckych susdren viz TREJBAL 1989 124-134.

Dvojsusdrna stdvala napf. pfi gruntu Jozky Orsdga-Vraneckého v Novém Hrozenkové. Viz MICUN-
KOVA 1947, 152-154.

Dle terénniho prizkumu zjisténa zhruba jedna varna povidel na 20 susdren, nicméné v provozu-
schopném stavu nebyla nalezena zadna.

Vyraz ,lekvdr” pro povidla pochdzi ze Slovenska, na Hornim Vsacku osloveni majitelé susdren tak
povidla sice nenazyvaji, ale varnu povidel ,lekvariou” ano.

V roce 2017 jesté zachycena v Udoli Zbelicné v Huslenkdch, v roce 2019 byla zdemolovdana
a ustoupila nové zdstavbé.

V okoli Vsetina se dosud pro susend jablka uzivd ndzvu ,$Cipalky* dle uziti plodd roubovanych
(3¢epenych) stroma.

VACLAVEK 225. Dostupny z WWW: http://www.nulk.cz/, [cit. 2020-09-27].

Odtud i obvykly ndzev pro susend jablka - stipalky — od pouziti plodd $tépovanych (,5¢epa-
nych*) strom0.

... jesté nebyl konec Velké vdlky, kdyz byly chlapci pusténi domd, do jizby se vsak zdrdhali, pro-
toze mé&li vii. ,Pojdte do susirmy. Zatopime tam pod kotlem, nahfejem vodu, vykipete sa." (DRA-
PALA - BRANSTETTROVA 2017, 15-16).
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